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Planche de sélection de charcuteries premium (jambon a la
truffe, rillettes de poulet aux girolles, viande des gsisons),

d moutarde d’herbes aux champignons, pain aux fruits secs

PLAT PRINCIPAL
Poularde pochée, sauce Albufeira, pommes grenailles a la
fleur de sel, garniture de Noél (chataigne, raisin confit,
pommes, rutabaga, panais, carottes, topinambour)
e ou
Nage de noix de Saint-Jacques, crevettes, haddock JC
David, bisque de carapaces au Champagne, orge perlé cuit
® au safran et petits légumes

FROMAGE
Plateau de fromage affiné, noix & fruits secs, chutney de
pomme a la vanille, beurre fermier et pain aux noix
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Vin rouge, vin blanc, eau, jus de fruit pour les

enfants
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